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Il est possible que la photo montre le modéle standard et non celui configuré
DENOMINATION:
DIMENSIONS

Cave de maturation viandes, finition extérieure inox.
DESCRIPTION : X Longueur 620 mm X Longueur brute 700 mm

. . . Y Profondeur 600 mm Y Profondeur brute 630 mm
- La cave de maturation de viande Meat Ager de Fagor se distingue par
son design innovant et son rendement efficient. Elle offre une sécurité Z Hauteur 925 mm Z Hauteur brute 1040 mm
maximale grace a son systéeme de controle d’humidité et de température et ) )
a la stérilisation UVC qui crée une circulation de I'air appropriée dans Poids net 65,0 kg Poids brut 70,0 kg
Ia,cave. Volume net 1,000 m3 Gross volume 0,459 m3
- Eclairage LED intérieur disposé verticalement pour maximiser la
visibilité du produit, sans rayonnement ultraviolet.
- Intérieur et extérieur en plaque d’acier qui offre une grande CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ELECTRICITE
"’b‘{?‘?ss?- . Ampérage (A) 05A
- Stérilisation de l'air par UV.
- Filtre de charbon actif.- Isolation en polyuréthane injecté écologique Voltage 230V - 1IN
sans CFC, dens_lte 40 kg/m3'. R . Fréquence électrique 50Hz
- Porte double vitrage et dotée de charniéres avec un systéme de retour
automatique et une fixation d’ouverture. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES GAZ
- Deux p.u.ads regl,ables en hauteur a 'avant et quatre roulettes arriere Type gaz R-600a
pour faciliter le déplacement.
- Répartition uniforme du froid a I'intérieur grace a I'excellente CARACTERISTIQUES TECHNIQUES FROID
conception du systéeme de réfrigération ventilée Puissance frigorifique 0169 kW
et son évaporateur doté d'un revétement anticorrosion. '
- Controle de température par thermostat numérique avec un systeme de Classe climatique 4
de’glvrage .automathug. o . Charge réfrigération 25,000 g
- Evaporation automatique de I'eau du dégivrage.- Humidostat
électronique. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES BRANCHEMENTS
- Condensateur nécessitant peu d’entretien. Cablage 230V Monophasique 2X1+T-2A
- Structure externe avec finition en acier inoxydable ou en noir.
- Equipée de quatre étagéres, pouvant supporter un poids maximal de 40 AUTRES
kg chacune. De série, les étageres sont des grilles recouvertes de Systéme de condensation STATIQUE

plastique antibactérien.
- Verrouillage intégré de série.
- Palettisation unitaire.

OPTIONS POSSIBLES :

- Prise britannique

ACCESSOIRES EVENTUELS :

- FOOD SERVICE

- DISTRIBUTION

- ACCESSOIRES

- CAVES DE MATURATION CONCEPT
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Il est possible que la photo montre le modéle standard et non celui configuré
DENOMINATION:
DIMENSIONS

Cave de maturation viandes, finition extérieure noire.
DESCRIPTION : X Longueur 620 mm X Longueur brute 700 mm

. . . Y Profondeur 600 mm Y Profondeur brute 630 mm
- La cave de maturation de viande Meat Ager de Fagor se distingue par
son design innovant et son rendement efficient. Elle offre une sécurité Z Hauteur 925 mm Z Hauteur brute 1040 mm
maximale grace a son systéeme de controle d’humidité et de température et ) )
a la stérilisation UVC qui crée une circulation de I'air appropriée dans Poids net 65,0 kg Poids brut 70,0 kg
Ia,cav.e. o ) . o Volume net 1,000 m3 Gross volume 0,459 m3
- Eclairage LED intérieur disposé verticalement pour maximiser la
visibilité du produit, sans rayonnement ultraviolet.
- Intérieur et extérieur en plaque d’acier qui offre une grande CARACTERISTIQUES TECHNIQUES ELECTRICITE
rObL{SF?SS?' . Ampérage (A) 05A
- Stérilisation de l'air par UV.
- Filtre de charbon actif.- Isolation en polyuréthane injecté écologique Voltage 230V - 1IN
sans CFC, dens_|te 40 kg/m3'. N . Fréquence électrique 50Hz
- Porte double vitrage et dotée de charniéres avec un systéme de retour
automatique et une fixation d’ouverture. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES GAZ
- Deux p.l.eds reglf':\bles en hauteur a I'avant et quatre roulettes arriére Type gaz R-600a
pour faciliter le déplacement.
- Répartition uniforme du froid a I'intérieur grace a I'excellente CARACTERISTIQUES TECHNIQUES FROID
conception du systéeme de réfrigération ventilée Puissance frigorifique 0169 kW
et son évaporateur doté d'un revétement anticorrosion. '
- Contrdle de température par thermostat numérique avec un systeme de Classe climatique 4
de’glvrage gutomathug. o . Charge réfrigération 25,000 g
- Evaporation automatique de I'eau du dégivrage.- Humidostat
électronique. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES BRANCHEMENTS
- Condensateur nécessitant peu d’entretien. Cablage 230V Monophasique OX1+T-2A
- Structure externe avec finition en acier inoxydable ou en noir.
- Equipée de quatre étagéres, pouvant supporter un poids maximal de 40 AUTRES
kg chacune. De série, les étageres sont des grilles recouvertes de Systéme de condensation STATIQUE

plastique antibactérien.
- Verrouillage intégré de série.
- Palettisation unitaire.

OPTIONS POSSIBLES :

- Prise britannique

ACCESSOIRES EVENTUELS :

- FOOD SERVICE

- DISTRIBUTION

- ACCESSOIRES

- CAVES DE MATURATION CONCEPT
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